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CATERING

CzeS¢ nazywam sie
Konrad i opowiem
Wam o dodatkowych
korzysciach z wspétpracy
z Catering ON LIFE

Oferta cateringowa.

Dobre jedzenie.
Dobra atmosfera.
| zawsze petna logistyka.

Q +48 731994 111 @ cateringonlife@gmail.com 22 @ 22 @ aiy www.onlife.malopolska.pl

&



L B B N el e
n =

T Dila | rorzyligémy?

CATERING

Oferta skierowana jest przede wszystkim dla firm i
instytucji organizujacych:

Catering On Life to cos wiecej niz jedzenie.
Dziatamy jako Fundacja On Life - tgczymy
gastronomie z realnym wsparciem spotecznym i
aktywizacjg zawodowa oséb zagrozonych
wykluczeniem spotecznym.
Kazde zamoéwienie daje realng szanse ludziom,
ktorych wspieramy co przektada sie na realng prace,
nowe mozliwosci i rozwoj

spotkania integracyjne, jubileusze i uroczystosci firmowe,

eventy pracownicze oraz wydarzenia wizerunkowe,

otwarcia, premiery produktéw i wydarzenia specjalne,
konferencje, szkolenia i spotkania biznesowe,

plenerowe imprezy firmowe i wydarzenia outdoorowe.

Wspieramy firmy w organizacji wydarzen, zapewniajgc profesjonalng obstuge
cateringowa dopasowang do charakteru, skali i budzetu kazdej realizacji.
Kazde zlecenie traktujemy indywidualnie — nie dziatamy na sztywnych pakietach, lecz
budujemy rozwigzania szyte na miare, z cateringiem jako gtownym elementem oferty,
uzupetnionym o dodatkowe wsparcie organizacyjne tam, gdzie jest potrzebne.
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Dzieki tej realizacji, mimo ze
jestem samotna mama,
mam stabilne zatrudnienie i
realng mozliwos¢ rozwoju.

NASZE REALIZACJE

Firmowa impreza plenerowa

Jedna z realizacji Catering On Life obejmowata kompleksowa obstuge duzej
imprezy firmowej - 2000 oséb w formule plenerowej, wymagajace]
skoordynowania wielu rownolegtych elementéw gastronomicznych,
technicznych i organizacyjnych. Kluczowym zatozeniem byto stworzenie
bezpiecznej, funkcjonalnej i atrakcyjnej przestrzeni eventowej,
zapewniajgcej komfort uczestnikom przez caty czas trwania wydarzenia.
Zakres realizacji wykraczat poza sam catering i obejmowat petng koordynacje
zaplecza eventowego - od infrastruktury technicznej po strefy
gastronomiczne.

Catosc¢ zostata zaplanowana tak, aby wydarzenie mogto funkcjonowac ptynnie,
bez przecigzen i w kontrolowanych warunkach.
Infrastruktura wydarzenia obejmowata m.in.:
e namioty eventowe i strefowe.
tawostoty, stoty koktajlowe oraz parasole.
dostep do zasilania i zaplecza technicznego.
strefe sanitarna.
zabezpieczenie medyczne i ochrone.
elementy rekreacyjne i rodzinne (w tym strefe dmuchancow).

Czes¢ gastronomiczna zostata zaprojektowana w formie kilku uzupetniajacych
sie stref:
» strefa grillowa z szerokim wyborem dan, dopasowanych do réznych
preferencji uczestnikow
» tematyczne food trucki oferujgce zréznicowana kuchnie i szybki serwis
» stanowisko z lodami, stanowigce uzupetnienie oferty dla rodzin i dzieci
» strefa napojow, w tym piwo oraz napoje bezalkoholowe

Realizacja ta pokazuje zdolnos¢ Catering On Life do organizacji ztozonych

imprez firmowych w plenerze, taczacych gastronomie, logistyke i
bezpieczenstwo w jednym, spojnym projekcie.
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NASZE REALIZACJE

Inauguracja nowej inwestycji z obstugg gastronomiczng

Catering On Life odpowiadat za kompleksowag obstuge gastronomiczna
eleganckiego wydarzenia zakonczenia nowej inwestycji, realizowanego w
formule koktajlu biznesowego potgczonego z grillem premium w plenerze.
Wydarzenie odbywato sie rownolegle we wnetrzu obiektu oraz w strefie
zewnetrznej pod namiotem eventowym.

Zakres realizacji obejmowat zaprojektowanie menu, organizacje stref
gastronomicznych oraz profesjonalng obstuge kelnerska. Catos¢ zostata
zaplanowana w sposéb zapewniajacy ptynny serwis, estetyke podania oraz
komfort gosci przez caty czas trwania wydarzenia.

Strefa grillowa (plener) oparta byta na formule live cooking i obejmowata steki
wotowe z antrykotu, kietbaski bawarskie, mini szasztyki drobiowe, grillowane

sery oraz uzupetniajgce satatki. -

Catering wewnetrzny miat charakter koktajlowy i obejmowat estetyczne
finger food: mini kanapki bankietowe, przekaski inspirowane kuchnig witoska,
bruschetty, roznego rodzaju carpaccio oraz mini deserki itp.

Serwis realizowany byt na stolikach koktajlowych oraz bezposrednio przez
obstuge.

Uzupetnieniem catosci byta strefa napojéw z kawa i herbata z ekspresu,
prosecco na powitanie gosci, selekcja win, piwem kraftowym oraz napojami
bezalkoholowymi i lemoniada.

Realizacja przebiegata sprawnie i bez przestojow, zapewniajac elegancki,
reprezentacyjny charakter wydarzenia oraz peten komfort zaréwno gosci, jak i
organizatoroéw.
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NASZE REALIZACJE

Elegancki grill firmowy w historycznym otoczeniu

W ramach jednej z realizacji Catering On Life przygotowat i zrealizowat
plenerowy catering grillowy, stanowiacy gtdwny element wydarzenia o
luzniejszym, integracyjnym charakterze.

Kluczowe byto potaczenie klasycznego grilla z estetyczng forma bufetu,
dopasowana do spotkania firmowego w kameralnej, zielonej przestrzeni.

N

Wydarzenie odbywato sie w ogrodzie zabytkowej willi z konca XIX wieku, co
wymagato szczegolnej dbatosci o estetyke, logistyke oraz sposobu organizacji
strefy gastronomicznej. Dla zapewnienia komfortu gosci i ciggtosci
wydarzenia, cata strefa zostata zabezpieczona namiotami eventowymi,
chronigcymi uczestnikdow i bufety przed zmiennymi warunkami pogodowymi.
Zakres prac obejmowat kompleksowe zaplanowanie menu, organizacje
strefy grillowej w plenerze oraz biezaca obstuge gosci.

Realizacja zostata zaprojektowana tak, aby zapewnic ciggtosc _.-i-
W 2024 roku zorganizowalismy w serwisu, spokojne tempo wydarzenia oraz wysoki standard podania, niezaleznie )
NCK wigilie od warunkow zewnetrznych. 4

dla ponad 200 oséb w potrzebie.
To jedna z realizacji, z ktérych

jestesmy szczeg6lnie dumni. Strefa grillowa oparta byta na sprawdzonym menu, obejmujgcym dania

miesne oraz starannie przygotowane opcje wegetarianskie, uzupetnione o
dodatki i sezonowe satatki. Menu zostato skomponowane w formie bogatego
grilla, odpowiadajacego réznym preferencjom kulinarnym gosci, z naciskiem
na jakos¢ produktéw i estetyke serwisu.

a4 NN

Uzupetnieniem catosci byta strefa napojow, obejmujaca lemoniade oraz
napoje bezalkoholowe, idealnie dopasowane do plenerowego charakteru
wydarzenia.

.."': Realizacja przebiegata spokojnie i bez przestojow, tworzac kameralng,
integracyjng atmosfere, przy jednoczesnym zachowaniu porzadku |
organizacyjnego, wysokiego standardu obstugi oraz petnego zabezpieczenia
f wydarzenia. e
i y M
P ST Y N
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Catering grillowy Catering koktajlowy i finger food

Realizujemy cateringi grillowe w formule klasycznej oraz premium, CateningikoktajloWiAle S iglie W IE iRl ils:

Idealne na eventy plenerowe, imprezy integracyjne i wydarzenia ¢ eventy t.ema.ltyczne
e a8 e spotkania biznesowe

e konferencje ijubileusze

Grill prowadzony jest w formie live cooking, z biezagcym
przygotowywaniem potraw i ptynnym serwisem dla gosci.
Zakres moze obejmowac:

e dania miesne, rybne oraz wegetarianskie

e dodatki i satatki uzupetniajace menu

e rézne warianty intensywnosci i ,bogatosci” oferty

e organizacje strefy grillowej wraz z zapleczem technicznym

Oferujemy lekkie, estetyczne przekaski, wygodne do spozywania na
stojgco i serwowane bufetowo, jak | przez obstuge kelnerska.
Zakres obejmuje m.in.:
finger food w réznych wariantach smakowych
przekaski wytrawne i stodkie
desery w formie mini porcji
e kompozycje dopasowane do charakteru wydarzenia
Ten typ cateringu podkresla reprezentacyjny charakter wydarzenia i
sprzyja networkingowi.

Menu grillowe zawsze dostosowujemy do pory roku, warunkow
plenerowych oraz profilu gosci.

Dobre jedzenie nie kohczy
swojej historii na evencie.
U nas nic sie nie marnuje -

Bufety ciepte i zimne Catering z obstuga kelnerska

Bufety to uniwersalna forma serwisu, sprawdzajaca sie zarowno Serwis kelnerski to forma podania dan, w ktérej potrawy trafiaja . . .

y . . ) : . sy , . e niewykorzystane jedzenie, za zgoda
podczas wydarzen stojacych, jak i spotkan z elementami czesci bezposrednio do gosci przy stotach. Klienta. trafia do Lodéwki Dobra i
siedzacej. Rozwigzanie to podnosi standard wydarzenia i zapewnia wiekszy '

wspiera osoby w kryzysie
bezdomnosci.

komfort uczestnikom.
W ramach bufetow oferujemy:

e dania ciepte serwowane w bemarach W tej formule:
e bufety zimne z przekgskami i satatkami e dania sg porcjowane i serwowane przez obstuge do stotow | LODOWKA DOBRA =
e podziaty tematyczne (np. klasyczny, lekki, roslinny) e zachowana jest ptynnosc i spojny rytm podania positkow -
e estetyczne ustawienie i oznaczenie potraw e ograniczamy kolejki i chaos komunikacyjny o :
Bufety projektowane sg tak, aby umozliwi¢ swobodny przeptyw Forma ta szczegdlnie sprawdza sie podczas bankietéw, spotkan
gosci i uniknac kolejek, nawet przy wiekszej liczbie uczestnikow. firmowych, kolacji oficjalnych oraz wydarzen o podwyzszonym
standardzie.
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Foodtruck to mobilna kuchnia eventowa Menu foodtruck - elastyczne i dopasowane

Na co dzien bazujemy na klasykach street foodu, ale oferta jest dynamiczna i modyfikowalna:
- nasze legendarnie pyszne zapiekanki

- burgery

- frytki belgijskie

- wege bowle i propozycje roslinne

- dania kuchni meksykanskiej

taczy swietny smak, klimat i komfort obstugi bez kompromisow.
To idealne rozwigzanie na imprezy firmowe, eventy plenerowe, pikniki, wesela
oraz uroczystosci prywatne.

Co mozesz wybrac:
/ Foodtruck pojedynczy — jedno stanowisko gastronomiczne z wybranym

- lody tradycyjne
ey tatki, dania jed K i }
/ Cata strefa foodtruck - kilka foodtruckéw lub przyczep, kazdy z innym ' ia G /L’] abnlaje NOgarnKowe | se20 O Sl
rodzajem kuchni i smakow — dla wiekszej réznorodnosci i atrakcji. ' ,a\{va' S a.ta : . _

- Swiezo wyciskana lemoniada i inne napoje

- churrosy/kurtosze

Dlaczego strefa foodtruck?

- wieksza atrakcyjnosc eventu

- roznorodnosc wyboru dla gosci

- szybka obstuga i bezkolejkowe podanie

- dopasowanie do profilu wydarzenia, liczby osob i budzetu

- mozliwos¢ taczenia z obstuga cateringowa On Life w innych formach (grill, bufety, obiady)

Po zakonczonych eventach, w
okresie zimowym, jedziemy do
krakowskiej ogrzewalni, aby
wesprzec€ osoby w kryzysie
bezdomnosci cieptym
positkiem.

; Ii_\\ I s = MANUFAKTURA KRAKOWSKA'TS
iy -

x| WEGE BOWLE :7=,

J -~ BELGUSKIE FRYTK|

PLACKI | 2iE
1SOSY!| _

Bl Z milosci do ludzi i pasji do kuchni. X i

f FoodaLipe wwrw Foodnlife




ZAKRES UStUG - DODATKOWE

Team bulding

imprezy integracyjne inne niz wszystkie.

Dmuchance - animacje

Kina plenerowe

Obstuga Techniczna Wydarzenia

scena, hagtosnienie, agregaty, okablowanie, barierki,
pozwolenia i koncesje.

Namioty
Stoiska z Zabawkami
Stanowiska Grilowe

Ogrédki piwne

nalewaki , tawostoty , parasole

&

Atrakcje Plenerowe

Fotobudka , Robot LED, Piana Party,
FIRE, LED & LASER SHOW

Imprezy Tematyczne

w stylu Japonskim, Al Capone, fluo party UV
iImprezy Meksykanskie, PRL , Hawajska

Zabezpieczenie medyczne

Ochrona

Utrzymanie Czystosci

Strefa Sanitarna

toi-toi, umywalki, toalety VIP LODOWKA DOBRA

IR - TS TEAL R R T A
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Jak wyglada wspotpraca z On Life Catering?

=== Od plerwszej rozmowy do realizacji wydarzenia

Rozmowa i okreslenie potrzeb

Poznajemy rodzaj wydarzenia, liczbe gosci i oczekiwania.

Przygotowanie koncepcji i zakresu

Proponujemy forme cateringu i rozwigzania dopasowane do budzetu.

Ustalenie szczegotéw technicznych

Menu, logistyka, harmmonogram, zaplecze techniczne

Realizacja wydarzenia

Profesjonalna obtuga i petna odpowiedzialnosC po naszej stronie.

Rozliczenie i podsumowanie

Jasne rozlicznie oraz feedback po wydarzeniu.
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CATERING

Co wplywa na cene?

® ® Liczba uczestnikow Q
Im wiecej gosci, tym e

wieksza skala
produkcji, logistyki,

obstugi.
¢/1 Charakter wydarzenia @
Event firmowy, grill plenerowy,

bankiet, konferencja, integra-
cja - kazdy format to inne po-

food, napoje, kawa, alkohol -
wybor ma znaczenle.

== Obsluga i zaplecze &

‘ Kelnerzy, Kucharze, 1&"
logistyka, zmywalk,
koordynator
wydarzenia.

LODOWKA DOBRA

Dobre jedzenie nie konczy swojej historii na

trzeby.
&% 7Zakres cateringu o
S Menu grillowe, bufety, finger !—ﬂ_g

5 Wycena dopasowana do Twojego wydarzenia

] ife Kazde wydarzenie jest inne - dlatego wyceniamy je indywidualnie

Miejsce realizacji
Plener/wnetrze,

dojazd, dostep do
pradu, wody, zaplecza.

Czas trwania
Kilka godzin czy

catodniowe wydarzenie?
Czas = zasoby.

Sprzet i infrastruktura
Stoty, namioty, grille,

bufety, szkto, zastawa,
agregaty.

Aspekt CSR (opcjonalnie)

Redukcja marnowania
zywnosci, Lodowka
Dobra, dziatania
spoteczne

evencie.Niewykorzystane jedzenie — za zgodag klienta - trafia
do Lodoéwki Dobra, i wspiera osoby w kryzysie bezdomnosci.

_F uﬁ:-;-:'_-"_ |

Jestesmy fundacja, wiec...

Nie wyptacamy dywidendy, poniewaz
fundacja nie ma udziatowcdodw ani wtascicieli

Nie wyptacamy zysku, poniewaz wypracowane
srodki muszg pozostac w organizacji.

Prowadzimy dziatalnos¢ gospodarczga nie
nastawiona na prywatne korzysci, lecz na
realizacje misji fundacji.

Wypracowany zysk przeznaczamy na
dziatania statutowe, realizujac cele spoteczne.

Dziatamy w duchu zero waste -
ograniczamy marnowanie zywnosci, a
nadwyzki wykorzystujemy w dziataniach
pomocowych.

LODOWKA DOBRA




tukasz i Damian
Prezes i Wiceprezes
Odpowiadajg za decyzje,
ktore zmieniaja nie tylko firme,
ale i czyjes zycie

Damian
Ten sam Damian co wyzej —
tylko zamiast decyzji strategicznych
pilnuje faktur, liczb i papierow.
Gdy wszystko sie zgadza w tabelkach
I nikt nie pyta ,gdzie jest faktura?” =

. Kazda z tych os6b ma swoja historie. Dla nas wazne jest to, ze dzis wszyscy tworzg zespoét, majg realng prace, rozwéj i poczucie sprawczosci.
' T e o Weugrsasll T A W ﬁﬁ

Serce firmy ludzie - To oni tworzg smak, jakos¢ i standard kazdej realizacji.

Nie wszyscy zmiescili sie na zdjeciu © nasz zespodt jest duzo wiekszy.

Kamil
taczy ludzi, kuchnie i logistyke w jedng catosc. Paulina
Dba o to, zeby kazde zlecenie byto dopiete, Ogarnia zmywanie, porzadek | cate zaplecze
a kazde dziatanie spoteczne dotarto tam, kuchni.

gdzie jest naprawde potrzebne

I WSala

Konrad - szef kuchni Grzegorz
Dowodzi garnkiem, pilnuje smaku i Jesli talerze sie zgadzaja, sprzet jest na
zawsze wie, ile soli to ,szczypta” == miejscu,

a nic ,nie zgineto po drodze” —
to znak, ze Grzesiek byt na posterunku.
Spakowane, dowiezione | gotowe do
dziatania €| e

Maksymilian i Roksana
Zgrany duet kuchni.
Gdy jedno miesza, drugie doprawia —
razem dbaja, zeby wszystko byto
doktadnie tak, jak trzeba

#
Elg
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Dzieki jej pracy wszystko dziata ptynnie —
sprzet i zastawa wracajg czyste, na czas
I zawsze wtedy, kiedy sg potrzebne.
To wtasnie takie detale sprawiaja,
ze cata kuchnia moze pracowac bez przestojow ‘

. TSI




